Ferskner m/ Toscadej
16 personer.

1 dåse ferskner (2600g.)

Toscadej:

300 g. smuttede mandler

300 g. sukker

300 g. smør + 5-6 spsk. Mel

¼ l. piskefløde

Frugterne hældes over i en sigte.

Lægges i et smurt ildfast fad med den runde side opad.

Alle Toscadej ingredienserne varmes i en gryde uden at koge.

Når dejen er grødagtig fordeles den over frugterne.

Bages i ovnen ved 225 °C i 8-10 min.

Serveres lun med f.eks. vanilleis eller flødeskum. 
