Paella

1 kg ris + gurkemeje 

1 kg skinkekød i strimler 
½ kg leg i skiver 
ca. t liter hvidvin 
1 kg calamares 

20 stk. BBQ kylling spareribs 

ca. 1 kg grønærter 

1 kg pepperoni 
1 ½ kg rejer 

Hvidløg
1 bundt persille 

1 rød - grøn peberfrugt i ½ skiver 

Kog risene al dente med gurkemeje - steg kyllingelår og skinkekød hver for sig(holdes varme) 

Ærter, løg, rejer,  pølse, peberfrugt samt skinkekød blandes med risene og finthakket hvidløg og 'bages' i ovn i bradepande. 

'Panden' pyntes med de friterede calamares og lune kyllingelår samt grofthakket persille. 

Evt. pyntes med kogte jomfruhummerhaler. 
