Roastbeef m/ marineret rødbede.
500 g. roastbeef

1 dl. Appelsinsaft

Revet appelsinskal (1 appelsin)

½ dl. Balsamico

200 g. rødbede strimler

2-3 kviste timian

25 g. pinjekerner

Skær roastbeef i meget tynde skiver.

Bring appelsinsaft, appelsinskal og balsamico i kog. Gem halvdelen til kødet, og bland straks den anden halvdel med rødbedestrimler og timian. Lad det trække mindst en time. 

Dryp kødet med marinaden, læg lidt rødbedestrimler midt på og drys med pinjekerner.
