AMERIKANSK KYLLINGESALAT MED ROQUEFORTDRESSING

4-6 personer

600 g kogt kyllingebryst 

8-10. skiver ristet bacon 

1 stort salathoved

200 g rå blomkålsbuketter  

4 tomater 

150 g rå, skivede champignons

½ agurk

200 g 1øse majs

100 g. roquefort

Dressing:
1 lille bæger cremefraiche

1 dl mayonnaise
1 spsk. eddike
3-4 tsk. Worchestersauce

½ knust hvidløgsfed
1 tsk. Sellerisalt

peber
150 g roquefort
Persille

Skær det kogte kolde kyllingekød i strimler.

Del hver baconskive i 3 dele.

Fordel et salathoved i en rummelig skål, med blomkålsbuketter, skivede champignoner, agurkeskiver, tomatbåde og majs.

Fordel kød og bacon i salaten samt små stykker roquefortost.

Dressing:

Rør ingredienserne til salaten sammen.

Smuldr osten meget fint og rør den i dressingen.

Denne dressing bør trække 1 times tid før anvendelse.

Drys rigeligt med persille på både salat og dressing, og server roquefortdressingen til.
