Ensalda De Pinientos
(Peberfrugtsalat)

500 g. rød peberfrugt 
500 g. gul peberfrugt 
400 g. rødløg + olie 
Hvidløg
1 dl. vineddike
PEBERFRUGTERNE renses, halveres på langs og skæres i skiver.
RØDLØGENE ligeledes.
Sauter først peberfrugter i lidt olie til de er lidt bløde - sauter videre 4-5 min. med løg og hvidløg - kom dem over i en skål, 'dryp' med eddiken og smag til med salt og peber - køl det af.
