Små Pandekager
12 Æg

200 g. mel

Vanillemarv / sukker

1 l. mælk

Reven appelsinskal

300 g. smør

Æg og mel piskes sammen til en glat dej.

Heri piskes det kogende smør, spæd til med mælk, tilsmages med salt, sukker, vanille og reven appelsinskal.

Bages uden fedtstof (Panden smøres første gang)

Panden har den rigtige temperatur når dejen straks stivner og danner små luftbobler.

Serveres med pisket fløde (evt. som råcreme) og jordbærsyltetøj.

