Tortllitas de Gambas

800 g sandwichbrød 
1 bundt hakket persille 
1 kg store rejer 
200 g. (rød)løg i tern 
100 g hakkede mandler 
400 g. rød peberfrugt i tern 
Citronskal fra 2 citroner 
4 tsk. bagepulver 
hvidløg + citronsaft 
8 fed hvidløg
8 tørrede chili 
4 skiver sandwichbrød 
lidt rødvinseddike/balsamico 
Fjern skorpen fra brødet, findel brød, citronskal og bagepulver i foodprocessor, tilsæt rejer, knust hvidløg, løg og chili - miks til alt er findelt. 
Krydr med salt og citronsaft og form den til 18 små kager, steg dem sprøde og gyldne. 
Rist hakket hvidløg, mandel og smuldret brød tit brødet er sprødt. 
Tilsæt peberfrugt samt chili, rist til peberfrugten er mør findel det i en blender sammen med eddike/balsamico og olie,  krydr med salt og peber, serveres til 'kagerne'
